
 
 



 

15.00–16.00 Обход групп. 

16.00–17.30 Работа с документацией, консультация с воспитателями и младшими воспитателями. 

  
С
р
ед
а
 

7.00 – 7.40 Обход групп. Утренний фильтр. 

7.40 – 8.05 Осмотр персонала на наличие  гнойничковые заболевания. Снятие суточной пробы 

готовой продукции. 

Проведение бракеража готовой пищи перед раздачей. Проверка выдачи пищи из 

пищеблока.        

8.05 – 8.15 Подсчет количества детей, коррекция меню. 

8.15 – 8.40 Обход групп.   

8.40 – 9.30 Работа с документацией. 

9.30–10.45 Обход групп. 

10.45-11.30 С витаминизации III -блюд, снятие суточной пробы готовой продукции. Проведение 

бракеража готовой продукции перед раздачей. 

11.30–12.00 Обход групп. 

12.00–12.30 Обед. 

12.30–14.30 Написание меню, оформление заявок на продукты питания на следующую неделю. 

14.30–15.00 Проведение бракеража готовой продукции.   

15.00–16.00 Обход групп. 

16.00–17.30 Работа с медицинскими картами форма №022/У. 

 

 

 

Ч
ет
в
ер
г 

7.00 – 7.10 Закладка основных продуктов на пищеблоке. 

 7.10 – 7.40 Обход групп. 

7.40 – 8.30 Осмотр персонала на наличие гнойничковые заболевания. Снятие суточной пробы 

готовой продукции. Проведение бракеража готовой пищи перед раздачей. Проверка 

выдачи пищи из пищеблока.        

8.30 – 9.20 Подсчет количества детей, коррекция меню. 

9.20 –10.00 Закладка основных продуктов на пищеблоке II завтрак. 

10.10–10.45 Работа с документацией. 

10.45-11.30 С витаминизации III -блюд, Снятие суточной пробы готовой продукции. Проведение 

бракеража готовой продукции перед раздачей. 

11.30–12.00 Обход групп. 

12.00–12.30 Обед. 

12.30–13.00 Контроль соблюдения противоэпидемиологического режима в группах и на 

пищеблоке. 

13.00–14.30 Написание меню, работа с документацией. 

14.30–14.45 Закладка основных продуктов на пищеблоке. Проведение бракеража готовой 

продукции. 

14.45–16.00 Обход групп. 

16.00–16.10 Проведение бракеража готовой продукции. 

16.10-17.30 Консультация  родителей. 

  

П
я
т
н
и
ц
а
 

7.00 – 7.40 Обход групп. Утренний фильтр. 

7.40 – 8.05 Осмотр персонала на наличие  гнойничковые заболевания. Снятие суточной пробы 

готовой продукции. 

Проведение бракеража готовой пищи перед раздачей. Проверка выдачи пищи из 

пищеблока.        

8.05 – 8.15 Подсчет количества детей, коррекция меню. 

8.15 – 8.40 Обход групп.   

8.40 – 9.30 Работа с документацией. 

9.30– 10.45 Обход групп.   

10.45-11.30 С витаминизации III –блюд. Снятие суточной пробы готовой продукции. Проведение 

бракеража готовой продукции перед раздачей. 



11.30–12.00 Обход групп. 

12.00–12.30 Обед. 

12.30–14.30 Написание меню, работа с документацией. 

14.30–15.00 Проведение бракеража готовой продукции. Проверка качества доставляемых 

продуктов, соблюдение правил их хранения, реализации. 

15.00–16.00 Обход групп. 

16.00–17.30 Работа с документацией. 

  

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 


